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加強監督食品安全  保障居民健康 
 

日前，某博企屬下不同娛樂場有數十名員工相繼出現發熱、腹瀉及嘔吐症狀，

懷疑是集體食物中毒事件。無可厚非，食品安全關係到市民的健康安全，事件再

次敲響食品安全警鐘。 
 
根據衛生局初步估計，是次事件懷疑是由微生物引起的食物中毒，究竟是在

煮食加工過程出現問題還是原材料本身已有變質情況，仍有待當局深入調查。 
 
現時，本澳雖有日常入口檢驗、檢疫監察制度，基本上可以保障進口到本澳

的食品安全，但隨著進口的食品種類不斷增加，而且食品進入到澳門後還有多重

環節，包括由進口商到批發商、批發商到零售商、零售商到消費者，若中間過程

處理不當，容易出現污染、變質等不良影響。 
 
最近一段時間，本澳活豬市場供應不足，價格持續高企，收到不少市居民反

映，指有部分街市攤檔將急凍豬肉混入新鮮豬肉一併出售，兩者除了價格相差較

大外，更重要是急凍豬肉經長時間解凍後，容易變質變壞，增加食安風險，影響

居民健康。 
  
對此，本人有以下建議： 
 

1. 當局除了對食品進口時嚴格把關外，應定時抽驗部份零售商出售的食品，若

出現變質、變壞，未能達到安全標準應立即没收及銷毀。 
2. 當局應加強巡查監督，可以考慮採取扣分制，對於違規經營行為，扣滿一定

分數就收回攤位，重新競投。 
3. 強化業界自身的食品安全及衛生意識，嚴格審查食品原材料的品質，對於食

品及其原材料的保存、加工處理流程等系列工序亦要加強完善優化。 
 


