
 

Preocupação com a segurança alimentar 
Leong Lou Ian 

1/7/2021 

Foi noticiado que 24 pessoas tiveram uma suspeita de infecção por gastroenterite. 
Como Macau está na época do Verão, as altas temperaturas ambientes favorecem a 
proliferação de bactérias. Se os alimentos não forem manuseados e armazenados 
adequadamente, podem deteriorar-se após algumas horas, e o seu consumo pode resultar 
em intoxicação alimentar. Além das infecções bacterianas, também são muito comuns, 
durante os dias de Verão, as doenças infecciosas causadas por vírus. 

 

Em vista disso, tenho as seguintes sugestões: 

1. Existem lojas online e cozinhas particulares não registadas que vendem comida 
caseira nas plataformas sociais. Algumas delas já operam há muitos anos, têm 
métodos sofisticados e uma clientela estável. No entanto, essas lojas ilegais não 
conservam os registos de recepção e entrega de produtos ou as respectivas facturas 
e, portanto, em caso de incidente de segurança alimentar, é muito difícil rastrear a 
origem dos ingredientes alimentares. Portanto, sugere-se que as autoridades 
competentes tomem a iniciativa de fiscalizar essas lojas online ilegais. 

2. Com a temporada de tufões a aproximar-se, as chuvas fortes podem causar 
inundações ou falhas de energia eléctrica, e por isso torna-se necessário reforçar os 
conhecimentos da indústria e do comércio alimentares sobre a forma de lidar com os 
alimentos após inundações e falhas de energia, a fim de garantir a higiene e 
segurança alimentares. 


