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Reforcar a gestao de seguranca alimentar para reduzir riscos potenciais e
garantir a seguranca
Luo Ping
7/10/2020

Os Servigos de Sadde notificaram, no més passado, um incidente suspeito de
dores de estdbmago colectivas, que envolveu um grupo de 13 pessoas. Apds a
recepcao da notificacio, o IAM enviou, de imediato, pessoal seu ao estabelecimento
em causa, para realizar a inspec¢do sanitdria e recolher, de forma aleatdria, amostras
de alimentos para andlise, adoptando simultaneamente, as devidas medidas de
prevencdo e controlo, nos termos do artigo 9.° da Lei de Seguranca Alimentar.

Recentemente, ocorreram incidentes colectivos ocasionais de gastroenterite
causada por falhas de seguranca alimentar. De acordo com os dados dos Servigos de
Saide, o nimero de casos de doencas de origem alimentar tende a aumentar.
Considere-se, por exemplo, a doenca alimentar comum causada por salmonela, da
qual se registaram 428 casos entre Janeiro e Julho de 2020, o que € mais do que o
dobro dos 193 casos ocorridos em 2019.

Em primeiro lugar, apela-se ao sector alimentar para que esteja atento a higiene
alimentar e ambiental e a higiene pessoal dos seus trabalhadores; para garantir que
sejam mantidas higiene e a seguranga nos processos de armazenamento e producao
de ingredientes alimentares; verifique regularmente as instalacoes de
armazenamento de ingredientes alimentares para garantir que os produtos
alimentares sejam armazenados a temperatura adequada; se assegure de que oS
alimentos sao embrulhados adequadamente, com base nas suas categorias, ao coloca-
los em frigorifico; e armazene os géneros alimenticios separadamente, consoante o
principio “alimentos crus por abaixo dos alimentos cozinhados”.

Sugere-se que o Governo reveja a gestdo da seguranca alimentar da industria
de restauracdo de Macau em tempo util e reforce a inspec¢do aleatdria e supervisao
do sector. Alids, o Governo pode também tomar como referéncia o regime de
classificagcdo de segurancga alimentar aplicado aos servigos de restauracdo no Interior
da China, que tem como itens de avaliacdo gestdo de pessoal dos exploradores de
servigos de restauracdo, ambiente do estabelecimento, instalacdoes e equipamentos,
armazenamento de alimentos, processamento e producdo, e limpeza e desinfeccao.
Com base na avaliacdo obtida, serd atribuida a correspondente classificacdo em
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matéria de servigcos de restauracdo, visando regulamentar, de maneira uniforme, os
requisitos dos operadores de servigos de restauracdo, no que diz respeito a seguranca
e higiene alimentar, reduzindo os potenciais riscos para a seguranga alimentar. Ao
mesmo tempo, os cidaddos também podem tomar a sua classificacdo como referéncia
e ficam a saber facilmente qual a situacdo de seguranca e higiene alimentar das
respectivas unidades de servico de restauracao .



